Задания  с 1 06.-6.06    ОП12    Задания № 1 : Билеты 1-20( сбросить в контакте  ) Задания № 1  :Презентацию ( сбросить в контакте  ) ;Задания: №  3  Выполнить:  Тестовое  задание  
 Тест ниже на следующей страницы.
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    Тест по ОП12 «Товароведение сырья    

   Задание  Указания к выполнению(указывается. если  они не содержатся в самом задании)  Оценка в  баллах  

1  Энергетическая ценность  1грамма белка:   а)1ккал   б)4ккал   в)9ккал  Выбрать вариант ответа  1  

2    Светлый солод   использу ется в основном при  производстве 1. ------------------ --------------   видов хлеба  Закончить предложение  1  

3  Главной особенностью  химического состава  пшеницы является  свойство  ее  1. ----------  Закончить предложение  1  

4  От качества и количества   клейковины  зависят  1. -------   свойства  2. ------- .  Закончить предложение  2  

5  Определить массу сухого  обезжиренного молока для  замены 10 л молока  цельного. Э.М = 0,09    Определить массу  1    

6  Укажите причину того, что  при производстве крахмала  на последнем этапе, его  просеивают через сито с  магнитом  Укажите причину  1  

7  Внутреннее строение зерна  хлебных злаков состоит из  четырех частей  :перечислить  их 1. ------- ;2. -------- ;3. ------- ;4. --- и ----- .  Закончить предложение  4  

8    При набухании белки    образуют упругую, вязкую  .эластичную   резинообразную массу,  называемую  1. ----------  Закончить предложение  1  

9  В каком виде добавляют  в  тесто соль     1. -----------------  Закончить предложение  1  

10  Что относится  к  яйцепродуктам: 1. ---------   2. -- ------- -  Закончить предложение  2  

 Итого  баллов   15  

    5»   -   получают  обучающиеся, выполнившие задание в заданное время, самостоятельно  справившиеся с работой на 100  -   90 %;   «4»   -   ставится в том случае, обучающиеся, выполнили задание в заданное время  ,самостояте льно, но верные ответы составляют 80 % от общего количества;   «3»   -   соответствует работа, содержащая 70 % правильных ответов,   
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		Задание

		Указания к выполнению(указывается. если они не содержатся в самом задании)

		Оценка в баллах



		1

		Энергетическая ценность 1грамма белка:


а)1ккал


б)4ккал


в)9ккал

		Выбрать вариант ответа

		1



		2

		 Светлый солод  используется в основном при производстве 1.-------------------------------- видов хлеба

		Закончить предложение

		1



		3

		Главной особенностью химического состава пшеницы является  свойство ее  1.----------

		Закончить предложение

		1



		4

		От качества и количества  клейковины зависят  1.------- свойства  2.-------.

		Закончить предложение

		2



		5

		Определить массу сухого обезжиренного молока для замены 10 л молока цельного. Э.М = 0,09




		Определить массу

		1






		6

		Укажите причину того, что при производстве крахмала на последнем этапе, его просеивают через сито с магнитом

		Укажите причину

		1



		7

		Внутреннее строение зерна хлебных злаков состоит из четырех частей  :перечислить их 1.-------;2.--------;3.-------;4.---и-----.

		Закончить предложение

		4



		8

		 При набухании белки  образуют упругую, вязкую .эластичную  резинообразную массу, называемую  1.----------

		Закончить предложение

		1



		9

		В каком виде добавляют  в тесто соль   1.-----------------

		Закончить предложение

		1



		10

		Что относится  к яйцепродуктам: 1.--------- 2.----------

		Закончить предложение

		2



		

		Итого  баллов

		

		15





5» - получают  обучающиеся, выполнившие задание в заданное время, самостоятельно справившиеся с работой на 100 - 90 %;


«4» - ставится в том случае, обучающиеся, выполнили задание в заданное время ,самостоятельно, но верные ответы составляют 80 % от общего количества;


«3» - соответствует работа, содержащая 70 % правильных ответов, 


